Scklemme’zmena

Ca’zpaccio von der Wi[c[ga’me/e
j.enc/w/, C[ementine, Pistazie

R S I IR

geback@ne’z Rotkohl mit Misobutter
j;ztac’zeme, anse/nuss, g’zanatapfe[, Chili

bR S I RS

geﬂdmmtes J( aée&aufi/et & ﬂumme’z
Couscous, C/Licoiée, gaﬁanjus

Ok oK kX

Mirschuiicken mit Schokolade
J(a’zotte, .S)a[z—pﬂaume, po[enta, /Ongwe’zge/

bR S I RS

Limetten-Baiser mit Matcha-Eis
Quitte, }oghu,’zt, Mohnknodel

SGangmem'i mut Wi[dga’me[e oder /Qotko/l/, K aée&au oder _Hizsch-_K a[é, Limetten-Baiser 82 €
4gangmem'i mit Wi/e[ga’me[e, /Qotko/l/ ode _/(aée&au, ﬂi’zsc/t—](a/é, Limetten-Baiser 102 €

SQangmemi komp[ett 122 €

o s e e s o e e e



ﬂssenmac/ze’zs gaststubenmena

f/ausgeéeiztes gaié[ingsfi/et
,Qote—/gete—ga/at und Weerieetticheis

k) Sk oSk ok ok

Wa’zonenc%emesuppe mit Potwein

und Mizschschinken

bR S I SRS

10sa geé’zatenes ﬂ-i/et & /gdckc/ten vom }?inc/
Wu’zze/gemase uncl Se[/e’ziepa’zee

R S I RS

q/ani/[e—@zeme’—/g’zale’e
gewd’zzomngen und gmncl Maznie - 5ispa’z][ait

SGangmena mit Suppe € 57,00
3gangmem'l miut /l/o’zspeise € 64,00
Wena komp[ett € 77,00

oo s s e o e e o e

_S)ekt c[es Monats

2021 Blanc de noix .S)ekt, b’zut, tuaditionelle 7[a50hengd’zung
Weingut Qbeutze’z/lof, W/agsc/to@, /4/1’1 0,1 [ € 8,20

/4[40/10%@5 (ns neue }a/ﬁz

Red Bull Bio O’zganics Black O’zange"
7’5[50%@’1 Sc/w'i’zfe und ﬁuclltigem O’zangengeschmack 0,25 [ € 4,80



./4 pe’zitg[empj[elzlung

Winzetsekt mut ﬂo/unc{e’zé/atensi’zup € 6,00
/4/9@’1@[ gastlzaus Assenmac/te’z € 6,50

l]/o’zspeisen

anusgeéeiztes .Syai!)/ingsﬁlet
Rote-Bete- Salat und Meerseetticheis € 20,00

Frischer g’za][sc/taﬁe’z Feldsalat mit Jv/imbee%—gssig—/Vinaig’zette, ( € 11,50 )

/Qac[iesc/zensptossen me[ C’zo‘utons € 17,50

Cazpaccio vom dle Wi[c/ga’me[e
Sz.enc/w[, C[ementine, Pistazie € 27,00

5) uppen & Zwischenge’zichte

Wa’zonenc’zemesuppe mit Pottwein

und Hizschschinken € 15,50
1% inc[e’zk’zaﬁém/le

mit /gutte’zuégc/len und gemasest’zei en € 15,50
geéack@ne’z Rotkohl mit Misobutter
j_etac’zeme, ﬂase/nuss, g’zanatapfel, Chili 624,50

jschge’zic/zte
aLg[ de Haut geé’zatenes :Zanc/e’zﬁ/et mit K ies[ingsauce ( €25,50 )

Peawmesan- Risotto und /3[attspinat € 34,00

geﬂdmmtes J( aée&mgﬂet &L Jqumme’z
Couscous, C/Lico’zée, gaﬁaryw € 45,00



fl/egeta’zisckes ge’zickt

Spinat— Ricotta- Maultaschen ( € 22,00 )
Steinpi/z—SC/mum und K nusperparmesan € 28,50

j[eisc/zge’zic/lte

Lincher gesc/metze[tes vom K alb mit C/Lampignons ( € 28,50 )
K a’ztoj[e/’zésti und bunte /glattsa/at € 34,50
10sa geé’zatenes ?i[et & ﬂdckc/zen vom /Qinc{
Wu’zze[gemdse unc[ Se/[e’ziepd’zee € 39,50
10sa geémtene /Qe/zkeu[e mit J@dute’zseit/ingen ( € 33,50 )
Wi’zsinggemdse und .S)pc'itz/e € 39,50

Missch-_Kalbswicken mit Schokolade
J(a&otte, Sa/z—pﬂaume, po/enta, ﬂngwe’zge[ € 45,00

Die in K lammern genannten Phreise beziehen sich auj[ cine kleine Portion.

25 esseits me[ _/(dse

./vlausgemac/ztes .S)o’zéet der Saison mit /4/1& Winzer - .S)ekt au][ge][a[/t € 12,00
./vlausgemac/ztes Pualinen- Sehokoladeneis ( € 10, 00)

punsc/t—J(i’zsc/zen und q/anil/eespuma € 14,00
Vanille-Creme-Bralée

gewa’zzo’zange und gmrw{ Maznie - g[spa’zfait € 17,50
Limetten-Baiser mit Matcha-Eis

Quitte, yog/zu’zt, Mohnknidel €21, 00

J( dseauswa/l/ von Aﬂneu’z Wa/tmann ( g’z[angen )
/Lausgemackte’z Quittensen][ unc{ j’zac/zteé)’zot € 19,00



	Hausgebeiztes Saiblingsfilet
	Rote-Bete-Salat und Meerreetticheis
	Winzersekt mit Holunderblütensirup           €  6,00
	Vorspeisen
	Hausgebeiztes Saiblingsfilet
	Rote-Bete-Salat und Meerreetticheis          € 20,00

